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DÍA

VIERNES
24 de octubre

10 hs.

HORARIO ACTIVIDADES PREVISTAS LUGAR

- Conferencia de prensa con presencia de las autoridades 
de las instituciones organizadoras.
- Apertura de la muestra de pósteres de la 7.ª y 8.ª edición 
de la Semana del Algarrobo. Disponible del 24 al 31 de 
octubre, de 9:00 a 12:00 hs y de 18:00 a 21:00 hs.

Salón Cultural Gonzaleano 
(Santiago Bazán y Joaquín V. 
González)

MARTES
28 de octubre

9 hs. Dictado de Charlas–Talleres en colegios secundarios del 
departamento Chilecito:
- Charla–Taller: “El algarrobo y su aporte al desarrollo local”
Responsable: Mgter. Sonia Mercado (IAMRA–UNdeC)

Colegio Secundario Provincial 
de Anguinán

10 hs. - Charla–Taller: “Transformando la tradición en producción: 
la harina de algarroba como motor de la bioeconomía”
Responsable: Dra. Mariana Varas (IAMRA–UNdeC)

Instituto Privado “San Pablo” 
Sañogasta.

10 hs. - Charla–Taller: “El algarrobo: potencial alimenticio y 
posibilidades de valor agregado”
Responsables: Ing. Analía Prósperi (Secretaría de 
Agricultura de la Provincia de La Rioja) y Lic. Mirna Nieto 
(Fundación Argentina de Alimentos)

Colegio Secundario Provincial 
de Anguinán,
EARI Extensión Colonias de 
Malligasta.

JUEVES
30 de octubre

15 hs. Conferencias Magistrales
Formato: Híbrido (presencial y transmisión por YouTube)
Enlace de conexión:
youtube.com/live/eK8wOHmDK3M?feature=share

15:15 hs. - Conferencia: “Domesticación y conservación del 
algarrobo en Argentina”
Responsable: Ing. Agr. (Dr.) Aníbal Ramón Verga – Jubilado 
del Instituto Nacional de Tecnología Agropecuaria (INTA).

15:50 hs. -Conferencia: “Obtención de materiales de calidad: El 
caso del Banco Nacional de Germoplasma de Prosopis.”
Responsable: Ing. Agr. (Dr.) Javier Frassoni (Centro de 
Investigación, Desarrollo y Transferencia de Tecnología 
sobre Conservación y Mejoramiento Genético de Especies 
Forestales (FCA- UNC)).

16:30 hs. -Conferencia: “Valorización de la goma exudada de 
algarrobo: Propiedades funcionales y su aplicación 
como aditivo en alimentos.”
Responsable: Dra. María Florencia Mazzobre (CONICET, 
ITAPROQ-FCEN-UBA)

Estudio TV
Campus Los Sarmientos

LUNES
27 de octubre

10 a 12 hs. - Apertura oficial con la presencia de autoridades de las 
instituciones organizadoras.
- Degustación de productos elaborados con harina de 
algarroba, a cargo de la Fundación Argentina de Alimentos.
- Presentación artística del Ballet: Madre Americana a cargo 
de la Secretaría de Cultura.
- Entrega de recetarios con propuestas para cocinar con 
algarroba.

Plaza principal “Caudillos 
Federales”

MIÉRCOLES
29 de octubre

15 a 17 hs. Realización de una Charla-Taller: “Frutos y sabores: 
Algarrobo en la cocina”
Responsable: Téc. Johana María Telma Barros 
(CRILAR-CONICET)

EPET N° 2 “Paula Albarracín 
de Sarmiento” Escuela de 
gastronomía.
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VIERNES
31 de octubre

15 a 17 hs. Exposición y Presentaciones
- Exposición de pósters de la Semana del Algarrobo e 
instancias de intercambio.
- Conversatorio dedicado a los pósters seleccionados.
- Presentación del stand de alumnos de 6° del Colegio 
Privado San Martín con el trabajo “Talampaya un portal al 
pasado”
- Presentación de árboles distinguidos, declarados en el 
marco de la Semana del Algarrobo a cargo de la Comisión 
de la Semana del Algarrobo.

17:15 hs. Cierre de la Jornada
- Presentación artística: Ballet Folclórico de la UNdeC y 
grupo Coral UNdeC actividad a cargo de la Secretaría de 
Gestión Comunitaria.

18:15 hs. - Degustación de productos elaborados con harina de 
algarrobo, a cargo de la Fundación Argentina de Alimentos 
(FADA).

Hall de acceso al EstudioTV - 
Campus Los Sarmientos

Hall de acceso al Estudio TV - 
Campus Los Sarmientos

Estudio TV- Campus Los 
Sarmientos


