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Visto: El expediente N2 522/20, mediante el cual se gestiona la modificacién del Plan de

Estudios de la Carrera de Posgrado de la Maestria en Cultivo e Industrias del Olivo, y

Considerando:

Que la Secretaria de Gestion Académica, Ingeniera Fernanda Beatriz CARMONA, eleva

de modificacién y actualiiacién del Plan de Estudios de la Carrera de Posgrado de la
en Cultivo e Industrias del Olivo, remitida por el Director de la Escuela de Posgrado,
Angel Fusco, para consideracién del Sefior Rector, Ingeniero Norberto Raul CAMINOA.
Que el Director de la Escuela de Posgrado, Doctor Angel Fusco, indica mediante
Memorandum N2 039/20 de fecha 04 de Noviembre de 2020, las modificaciones propuestas y
que la carréra mencionada ut supra fue creada en el ambito de la UNIVERSIDAD NACIONAL DE
CHILECITO por Ordenanza del‘HONORABLE CONSEJO SUPERIOR N2 006-2013.

Que la Comisién Académica, Investigacion y Vinculacién Tecnoldgica del HONORABLE

CONSEJO SUPERIOR, se expidi6 al respecto mediante Despacho N2 3/20.

Que el HONORABLE CONSEJO SUPERIOR, en la sesién de fecha 16 de Diciembre de 2020,
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resolvio su aprobacién por unanimidad.

Que es atribucién de este cuerpo expedirse sobre el particular de acuerdo a lo

establecido en el Estatuto Universitario.

ARTICULO1®

Maestria en

Por ello, y en uso de sus atribuciones,
El HONORABLE CONSEJO SUPERIOR
DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHILECITO
ORDENA:

--Apruebase la Modificacién del Plan de Estudios de la Carrera de Posgrado de Ia

Cultivo e 'Industrias del Olivo, que se incorpora como Anexo | de la presente

Ordenanza, en el marco del Estatuto Universitario.

ARTICULO 29.- Registrese, notifiquese, comuniquese y archivese.

Ordenanza HCS N2 0 % 1 __20 &

o Lopez

torado
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Anexo |

MAESTRIA EN CULTIVO E INDUSTRIAS DEL OLIVO

PLAN DE ESTUDIOS




02 1=20

NOMBRE DE LA CARRERA: Maestria en Cultivo e Industrias del Olivo

TIPO DE MAESTRIA: Profesional

TITULO QUE OTORGA LA CARRERA: Magister en Cultivo e Industrias
del Olivo

ANO DE INICIO: 2015
CARACTER DE LA CARRERA: Continua y Estructurada
MODALIDAD DE DICTADO: Presencial

MATRICULA: Monto fijado anualmente por el Comité Académico
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I UNIDAD/ES ACADEMICA/S RESPONSABLE/S.

La Carrera de Posgrado de Maestria en Cultivo e Industrias del Olivo es de caracter
interinstitucional. Es de responsabilidad académica conjunta de la Facultad de Ciencias
Agrarias de la Universidad Nacional de Cuyo (UNCuyo), la Escuela de Posgrado de la
Universidad Nacional de Chilecito (UNdeC), el Departamento de Ingenieria Agrondmica de
la Facultad de Ingenieria de la Universidad Nacional de San Juan (UNSJ) y el Instituto

Nacional de Tecnologia Agropecuaria Centro Regional Mendoza-San Juan (INTA).

Estas instituciones asumen la responsabilidad sobre todos los aspectos de la Carrera aun
cuando sus roles son diferentes, dado que la responsabilidad recae en forma principal
sobre la institucion sede de la actividad particular que se desarrolla en su ambito, sean

estos cursos, seminarios, desarrollo de trabajos finales, pasantias, reuniones del Comité,

/instituciones en el dictado de clases asi como el uso de laboratorios y equipamientos de
investigacion disponibles y el acceso a campos experimentales, tanto para el dictado de
clases éomo para la realizacion de trabajos de investigacién relacionados con el desarrollo
de tesis y trabajos finales de alumnos que asi lo soliciten. Existe un (nico proceso

formativo el cual se desarrolla en mas de una institucién, pero con una oferta Gnica y

comun a todos los estudiantes.

Todas las instituciones intervinientes coordinan las actividades a través de sus
representantes en el Comité Académico y ponen al servicio de la carrera su infraestructura
y recursos. Al mismo tiempo todos los aspectos administrativos se rigen y desarrollan en
el marco de la normativa vigente en cada institucion, efectuando por este medio un nuevo
control sobre las actividades de la Carrera, adicional al que realiza el Comité Académico y

la Direccion de la Carrera.



021=20

L. PLAN DE ESTUDIO

1. Fundamentacion de la Carrera

La regién del centro oeste de Argentina se caracteriza por presentar caracteristicas agro-
climaticas favorables para el cultivo del olivo, razén por la cual en ella se centra la mayor
extension plantada y la zona de mayor produccién nacional. En esta region se encuentran
las Universidades Nacionales de Chilecito, San Juan y Cuyo al igual que varias Estaciones
Experimentales y Agencias de Extensiéon del INTA. El cultivo del olivo y sus industrias
asociadas tienen un significativo impacto econdmico e importancia relevante en el
desarrollo local (Gomez Riera & Vita Serman, 2014). Es por ello que buena parte de los

recursos humanos de las instituciones antes mencionadas trabajan en Investigacion,

desarrollo e innovacién (I+D+l), sobre diferentes aspectos relacionados con el cultivo e
\Industrias del olivo. El vertiginoso crecimiento y desarrollo de la ciencia y tecnologia,

plicada a la produccién agricola, ha direccionado diversas investigaciones hacia distintos

J,

/fUna de las fortalezas que llevé a las tres Universidades antes mencionadas a cooperar en

pectos de la explotacion e industria del olivo en las casas de altos estudios.

pos de una formacion superior en esta tematica, fue el hecho de haber implementado,
aunque con diferente antigiiedad, la carrera de Ingenieria Agrondmica entre su oferta
académica de grado. Desde entonces se identificé la necesidad de formacion vy
capacitacién de recursos humanos en el mas alto nivel, tanto de las Universidades como
del INTA, que pudiesen aportar a la generacién de 1+D+ al sector productivo local. Desde
el 2011 se trabajo para poder ofrecer una Maestria Académica y una Especializacion, esta
ultima pensada para la demanda de formacion de posgrado que pudiese surgir de los

profesionales que se desempefian en la region.

Gomez Riera, P., & Vita Serman, F. (2014). Visidén prospectiva y cadena del olivo al
2030 (1° ed.). Buenos Aires, As
Productiva.

aniting: Ministerio de Cie

gl e lnnovacion
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En el 2013, luego de que se presentase la Maestria Académica e Interinstitucional y
recibiese el reconocimiento oficial provisorio del titulo de la carrera nueva de Maestria en
Cultivo e Industria del Olivo (CONEAU N2 11.540/13), se logré el dictado de dos cohortes y
se cuenta con alumnos egresados, cumpliendo con el objetivo planteado en su creacién de
aunar esfuerzos y recursos para brindar una oferta académica de posgrado de calidad que
cada una de ellas no podria brindar en forma independiente. La Carrera ha aportado a
este desarrollo de I+D+l a través de la formacién de los recursos humanos de las
Universidades y en el INTA y a la generacion de conocimiento demandado por el sector
productivo regional. En este sentido, el Comité Académico ha identificado que la politica
de formacion de RRHH de las instituciones cientificas y académicas propende a la

formacion Doctoral siendo muy dificultoso el acceso a becas para la formacién de nivel de

una Cohorte y la siguiente se observd un creciente interés de profesionales
ucrados en esta cadena productiva que manifestaban la necesidad de ampliar su nivel

rjgacion profesional. Sin embargo, la Especializacién en Olivicultura no cubria sus

aun aquellos que lo hacian, solicitaban el cambio hacia la formacién de Maestria. En ese
sentido, se ha identificado otro problema relacionado a la dificultad que encuentran los
estudiantes con perfil profesional a la hora de cumplimentar un trabajo de Tesis
tradicional, con alto rigor cientifico. La amplia participacion de estudiantes adscriptos a
los cursos es otro indicador que verifica el alto interés que tiene el sector productivo para
contar con recursos humanos bien formados, siendo el perfil del interesado de tipo

profesional.

En esta nueva etapa que presenta la carrera, las instituciones han identificado la
necesidad de seguir complementando sus fortalezas para ofrecer una formacién de

posgrado de tipo Profesional, cada vez mas reclamada por los profesionales que trabajan
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en la region. Este nuevo Plan de Estudio mantiene gran parte de la estructura y contenidos
del anterior aunque, para adecuarse a las nuevas demanda, las asignaturas han ampliado
y diversificado la oferta de actividades practicas. Por otro parte, se han dejado de lado
asignaturas que sustentaban la formacion cientifica (Epistemologia y Metodologia de la
Investigacion, Redaccién de Articulos Cientificos, y Comunicacién Cientifica y Manejo de
Datos Bibliograficos), por una Practica Profesional Integradora donde el maestrando podra

volcar todos los conocimientos recibidos durante su formacién de posgrado.
2. Objetivos de la carrera

Generales:

Formar récursos humanos de alto nivel académico, para qgue puedan
desempefiarse en el ejercicio libre de la profesion, gestion, extensiodn, docencia e
investigacién, con conocimientos inherentes a los temas de olivicultura y sus
industrias asociadas.

Desarrollar en los maestrandos, habilidades intelectuales complejas, fruto de Ia
integracion de los conocimientos y capacidades adquiridas, a fin de permitirles

aplicar eficientemente las distintas tecnologias, desarrollar innovaciones

tecnoldgicas o aplicar tecnologias de avanzada.

e Promover el desarrollo de la Ciencia y la Tecnologia en el campo de la olivicultura y
la elaiotecnia, orientado a identificar problemas, generar conocimientos, crear y
aplicar tecnologias y a encontrar soluciones que aseguren un desarrollo sostenible
de este sector productivo.

e Brindar a los profesionales la posibilidad de acceder a una educacién avanzada, a

fin de mejorar su capacitacién sobre temas de actualidad.

Especificos:
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e Promover la formacién académica superior en el cultivo e industrias del olivo, con
énfasis en aspectos como: la biologia de la planta y su fisiologia, el manejo de
cultivo y las tecnologias industriales.

e Desarrollar una visién integral sobre el funcionamiento de la cadena productiva
local y nacional y su integracion en mercado mundial de productos olivicolas.

» Fortalecer las capacidades en gestién y direccion de empresas agricolas e
industriales, haciendo énfasis en la innovacion.

e Capacitar a los maestrandos en el uso de herramientas metodolégicas rigurosas,

de modo de promover el avance cientifico vy tecnolégico en el campo de la

olivicultura y de las industrias del olivo.

Desarrollar capacidades para el andlisis y formulacién de politicas econdmicas y

promocionales y normas legales, a nivel local, regional y nacional, relacionadas con

la actividad olivicola e industrial del olivo.

Favorecer a través del intercambio, la formacién de recursos humanos y el

conocimiento de los avances producidos en el cultivo del olivo y sus industrias

asociadas, con otras Universidades, Institutos, Centros de Investigacién y empresas

del ambito privado, de modo de propender a una complementacion

interinstitucional a nivel nacional e internacional.

3. Organizacién del plan de estudios de la carrera

Lla Maestria en Cultivo e |Industria del Olivo es de tipo Profesional.
La estructura curricular de la Maestria es presencial, estructurada y prevé cuatro Médulos.
Los tres primeros (Humanistico, Ingenieria de Cultivo e Industria y Comercializacion)
integrardn, mediante asignaturas teérico — practicas, los conocimientos bési.cos que
sustentan la fundamentaciéon conceptual, mientras que en el Médulo de Formacion
Profesional se profundizan y cualifican las competencias para el desempefio en los campos
profesionales vinculados con el sector olivicola. La Carrera es de caracter continuo, lo que

significa que la oferta de la carrera es regular y permanente, aun cuando esta oferta no
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sea anual. El Comité Académico resolverd la convocatoria a inscripcién de cada nueva

cohorte con acuerdo de todas las instituciones.

El régimen de cursado es presencial. La carga horaria minima presencial serd de un 70%
de la carga horaria total, siendo el tiempo restante dictado a través de mediaciones no

presenciales.

La modalidad de evaluacion de las asignaturas y las fechas de evaluacién, seran
establecidas por cada Coordinador y comunicadas a los estudiantes al momento de inicio
de la asignatura. La aprobacion de una asignatura requiere una calificaciéon de 7/10

puntos.

Sera considerado estudiante regular el que estd inscripto en la carrera, se encuentra

cursando los médulos cumpliendo con el 80 % de la asistencia a los mismos y se encuentra

decision de apertura de inscripcion quedara a cargo del Comité Académico.

5. Perfil del estudiante admitido.
Podran aspirar a ingresar a la Carrera de Maestria en Cultivo e Industrias del Olivo:

a. Los profesionales con titulo universitario de grado: Ingeniero Agrénomo, Ingeniero
Quimico, Ingeniero en Alimentos o Ingeniero Industrial y de carreras afines, otorgados

por una Universidad argentina reconocida por el Ministerio de Cultura y Educacion.
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b. Los poseedores de otros titulos universitarios de grado, serdn evaluados por el Comité
Académico, de acuerdo con el titulo y antecedentes y se estableceran, si
correspondiesen, los cursos propedéuticos de nivelacién necesarios.

. Entodos los casos los aspirantes deberan reunir los requisitos de la Universidad donde

registren su matricula.

6. Perfil del graduado.
Una vez finalizado el programa de estudios, el egresado:

® Tendrd la capacidad de generar conocimientos, crear y aplicar tecnologias y a
encontrar soluciones que aseguren un desarrollo sostenible de sector productivo
olivicola.

Poseera una sélida formacién en olivicultura y sus industrias asociadas y una
preparacion econdmico-sectorial adecuada para analizar, programar y evaluar
politicas dirigidas al sector.

Estara  capacitado interdisciplinariamente para  dirigir  técnicamente
establecimientos olivicolas e industriales del olivo, asesorar sobre incorporacion de

nuevas tecnologias a los procesos productivos y seleccionar equipamiento

tecnolégico necesario, asegurando su correcta utilizaciéon tendiente a la mejor
calidad y sostenibilidad ambiental de la produccién.

® Poseera la capacitacion necesaria para realizar eficientemente la gestion de las
empresas olivicolas e industriales del olivo, el disefio y el desarrollo de las politicas
de mercadeo mds convenientes.

® Tendra la formacion necesaria para el desarrollo de proyectos experimentales para
producir innovaciones tecnoldgicas en los procesos productivos y de

transformacion.
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7. Duracion de la carrera

La carrera tiene una duracion de 24 meses de cursado de las asignaturas. Para acceder al
titulo de Magister en Cultivo e Industrias del Olivo, el estudiante debera cumplir con los

siguientes requisitos generales:

a. Aprobar asignaturas y actividades curriculares por un minimo de 700 horas, de las
cuales 540 horas serdn de cursado real y presencial. Las restantes 160 horas se

cumplimentaran con actividades de Formacion Profesional y el Trabajo Final.

b. Los médulos deberdn ser tomados del Plan de Estudio de la Maestria en Cultivo e
Industria del Olivo. Se podra solicitar reconocimiento de hasta el 30% de carga horaria en

equivalencias por asignaturas de posgrado aprobadas en otras carreras.

c. Cumplir con el pago total de los aranceles de la Carrera.

-~ d. Aprobar el Trabajo Final que debera estar relacionado con el drea tematica Cultivo

fdustrias del Olivo.

e. Cumplimentadas las horas, la carrera culmina con la presentacién escrita del

Trabajo Final, su evaluacion por parte de un jurado y la defensa final frente a un tribunal.

f. La propuesta del Trabajo Final debe ser de caracter individual y realizarse con la

guia de un Director que cuente con la aprobacién del Comité Académico de la Carrera.

g. La defensa del Trabajo Final debera realizarse en no mas de 4 (cuatro) afios a
partir de la inscripcion en la Carrera. En casos especiales se podrd solicitar una prérroga

que debera ser aprobada por el Comité Académico.

8. Estructura curricular (ciclos y/o dreas y/o afios).

En la Carrera de Maestria en Cultivo e Industrias del Olivo se pondrd énfasis en la
profundizacion, actualizacién de contenidos, y en el desarrollo y aplicacion de

metodologias que favorezcan una mayor integracion entre teoria y practica.
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La estructura curricular de la Maestria es presencial y su plan de estudios estructurado
‘prevé cuatro Médulos. Los tres primeros (Humanistico, Ingenieria de Cultivo e Industria y
Comercializacién) integraran, mediante asignaturas teorico — practicas, los conocimientos
basicos que sustentan la fundamentacion conceptual, mientras que en el Modulo de
Formacién Profesional se profundizan y cualifican las competencias para el desempefio en
los campos profesionales vinculados con la Olivicultura. Cada asignatura es dirigida por un

Responsable, quien tiene a cargo Ia organizacién, control y evaluacion de la misma.

Se presenta a continuacion los médulos de la Maestria en Cultivo e Industrias del Olivo
con sus respectivas asignaturas. Esta estructura otorga una formacién en los aspectos de
interés del maestrando dentro del amplio abordaje del complejo olivicola e industrial del

olivo, como asi mismo refuerza los conocimientos mas relacionados con el desarrollo de

™. su trabajo profesional, de acuerdo a un plan previo (Anteproyecto) presentado
\gonjuntamente con su Director de Tesis. El maestrando debera presentar su Anteproyecto
dh el primer semestre del segundo afio de cursado, el cual debera ser evaluado por una

i®mision de Seguimiento.

o CARGA HORARIA - , , -
. o : . LUGAR DE
: MODULOS o Horas Presenciales | Horas No presenciales DICTADO
L o Teoricas | Practicas | Tebricas | Practicas . i
MODULO
INGENIERIA DE 117 112 46 18
CULTIVO
Fisiologia general 20 25 UNCuyo
Fisiologia del olivo 25 15 UNdeC
. . Unidad Integrada
Variedades de olivo 25 15 UNSJ-INTA
Modelos de cultivo 16 16 UNdeC
Riego y fer’ghzamon del 75 15 UNdeC
olivar
Sanidad del olivar 22 10 UNCuyo

10



Cosecha del olivo

16

16
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UNdeC

Agrometeorologia

14

18 UNdeC

MODULO INDUSTRIA
Y
COMERCIALIZACIO
N

80

64

15

Obtencion de aceites de
oliva

20

20

UNCuyo

Elaboracion de aceitunas
de mesa

20

12

UNCuyo

Calidad de aceite de
oliva, aceituna y pasta de
aceituna

20

20

UNCuyo

Gestion y tratamiento de
los residuos y

N4\, subproductos de las

;\‘\ dustrias olivicolas

o

20

12

Unidad Integrada
UNSJ-INTA

§ normativas
ternacionales y
mercados

15

Unidad Integrada
UNSJ-INTA

M(')DI,ILO
HUMANISTICO

24

16

36

20

Formulacion y
Evaluacion de Proyectos
de Inversiones
Agropecuarias

20

20 UNdeC

Preparacion de Trabajos
Finales/ Tesis

16

UNdeC

Estadistica general

24

16

UNdeC

TOTAL CURSOS

221

192

97

47

11
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% de horas de practicas

Modulo Profesional 70

Practica profesional 70 UNdeC/UNSJ-
integradora INTA/UNCuyo
Trabajo final 9

43.1

% presencialidad de
cursos

74.1

12



021=20

9. Actividades Curriculares.

~ MODULO INGENIERIA DECULTIVO

FISIOLOGIA GENERAL

Modalidad:

Curso teorico-practico.

Carga horaria:

Jbjetivos de la actividad curricular

o Profundizar los conocimientos sobre los procesos fisiolégicos que tienen lugar

en las plantas.

e Relacionar e integrar esos procesos en el crecimientoy desarrollo de las

plantas.

e Desarrollar habilidades y destrezas en el manejo de aparatos utilizados para

medir parametros fisiologicos.

e Adquirir capacidad para resolver problemas profesionales en el campo de la

Fisiologia Vegetal y proponer soluciones practicas para su optimizacion.

Contenidos minimos

13
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Unidad |- Relaciones hidricas: El agua en la planta. Importancia fisiolégica del estado
hidrico. Medicion del estado hidrico; Movimiento del agua en el sistema suelo-planta-
atmosfera. Factores que afectan el movimiento. Generacién de déficit hidrico y sus

efectos fisioldgicos. Periodos de sensibilidad hidrica. Estado hidrico y produccién.

Unidad II- Economia del carbono: fotosintesis, respiracidon y particién de fotoasimilados en

la planta. Factores que afectan estos procesos y manejo agronémico para optimizarlos.

Unidad lll- Nutricion mineral: incorporacién, transporte y redistribucién de los nutrientes.

Factores que afectan la nutricion mineral. Nutricion via foliar.

Metabolismo del Nitrégeno: Importancia del nitrégeno. Fijacién biolégica. Reduccion en la

planta de formas inorgdnicas a orgdanicas. Movilizacion de compuestos nitrogenados.

", Factores que afectan el metabolismo del nitrégeno.

& feem &
I

" a(gio abscisico. Otros compuestos de accion hormonal: jasmonatos, poliaminas, acido

Ruptura de dormicién, tratamientos artificiales. Necesidad de horas de frio y su

importancia agronémica. Métodos agrondmicos para el manejo de la dormicion.

Crecimiento y Desarrollo: Factores internos y externos que regulan el crecimiento.
Fotomorfogénesis y fitocromo. Andlisis del crecimiento: tasa de crecimiento relativo, de
asimilacién neta e indice de area foliar. Desarrollo vegetativo y reproductivo. Periodo

juvenil. Vernalizacion. Fotoperiodismo. Aplicaciones agrondmicas.

Fisiologia del estrés: Estrategias morfolégicas vy fisioldgicas de la tolerancia o resistencia a

distintos estreses.

Modalidad de evaluacion

14
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Participacion en las clases, trabajo con las guias, presentacién del trabajo cientifico (25 %
del puntaje total); Trabajo a campo con instrumental (20% del puntaje total); Examen
final global (55 % del puntaje total). Se realizard mediante un examen escrito en el cual los
alumnos deberan demostrar el conocimiento de los distintos procesos fisioldgicos y la

relacién e integracion de los mismos, en el funcionamiento de la planta.
Metodologia de dictado.

La carga horaria del curso es de 45 h, con 20 horas de desarrollo tedrico, donde el
estudiante profundizara los conocimientos sobre los procesos fisioldgicos que tienen lugar
en las plantas y 25 horas de desarrollo practico. La practica comprendera la integracion de
los procesos fisioldgicos a través de la resolucidén de problemas y actividades practicas de
campo con los aparatos utilizados para la determinacién de distintos parametros

fisioldgicos. Los datos obtenidos se vincularan con los conocimientos tedricos en gabinete

15
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FISIOLOGIA DEL OLIVO

Modalidad:
Curso tedrico-practico.
Carga horaria:

El curso es intensivo y tiene una carga de 40 horas presenciales, 25 horas de clases tedricas
y seminario grupales y 15 horas précticas.

Objetivos de la actividad curricular:

Los objetivos del espacio curricular son:

e Que el estudiante sea capaz de comprender los principios bésicos del

funcionamiento de las plantas de olivo

Que el alumno adquiera conocimientos que le permitan comprender las

respuestas del olivo a las variaciones en el ambiente

Que el estudiante comprenda la secuencia de procesos formadores del

rendimiento de olivo

Que el alumno desarrolle la capacidad de planificar experimentos para responder a

interrogantes asociados al funcionamiento del olivo frente a variaciones en

factores ambientales
e Que el alumno sea capaz de leer e interpretar de trabajos cientificos

e Que el alumno logre escribir in proyecto o un informe en forma clara, breve,
identificando claramente los vacios de conocimiento y planteando hipétesis de

trabajo.

Contenidos minimos:

Fisiologia y Ecofisiologia qué vemos a cada escala, Componentes del rendimiento

(numéricos y de calidad). Ciclo de vida, ciclo anual, ciclo bienal en general.

16
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Caracteristicas del crecimiento del olivo — el tema incluye aspectos de comportamiento
general, estructura y formas en produccion (planta lefiosa, periodo juvenil, capacidad de
brotacion, aspectos xerofiticos, el fruto como unidad de cosecha, almacenamiento de

aceite, ciclo bienal, alternancia en floracién y produccién)

Determinantes del nimero de frutos en olivo (primer componente del rendimiento.

Floracion, estructuray

fenologia floral. Requerimientos de frio para floraciéon: temperaturas cardinales. Modelos
predictivos. Ventajas y desventajas. Formas de suplir horas de frio. Cuaje. Factores

intrinsecos y ambientales que influyen sobre la determinacién del numero de frutos.

Determinacién del peso del fruto (segundo componente del rendimiento). El fruto: su

/¢ conceptos generales sobre fuentes de variacién, composicién espectral y tipos de

s0fes que lo determinan. La fotosintesis. Respuesta a la temperatura y la radiacidn.

tefato a campo. La produccién de biomasa y la radiacion interceptada. Particion de

E £,

¥/ bio,
v Nl
Nyl
/ﬁzmzﬂ Respuestas al estrés abidtico: helada, salinidad, exceso de agua vy altas temperaturas.

-
\///

Wasa. Practicas que acttian sobre la particion de biomasas: poday raleo.

Modalidad de evaluacién:

Presentacion de un trabajo de busqueda bibliografica: La evaluacién consiste en la
presentacion de un proyecto de un trabajo similar a una idea proyecto del trabajo final de
maestria, aunque mas breve. El proyecto debe incluir no mas de 3 pdaginas en las cuales los
alumnos plantean un problema a estudiar sobre la base de la observacion vy la lectura de
trabajos cientificos relativos al tema. Esta introduccién debe conducir al planteo de uno o
dos hipétesis con lo cual concluye el proyecto. Los objetivos perseguidos por este ejercicio
“es que el alumno utilice las herramientas brindadas para buscar trabajos cientificos en

bases de datos como scopus o google scholar, que aprendar a leer con juicio critico y que
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ordene la informacion y pensamientos en forma clara 'y l6gica conduciendo al lector a la

formulacion de las hipdtesis finales.
Metodologia de dictado.

Las actividades practicas involucran determinaciones en campo y laboratorio de las
Universidades involucradas. También lectura y discusion de trabajos cientificos

El primer trabajo practico consiste en la observacion bajo lupa de morfologia de brotes,
inflorescencias, flores y frutos. El material vegetal se colecta ese mismo dia en las
instalaciones de las universidades involucradas en el caso de brotes e inflorescencias,
mientras que los frutos corresponden a frutos en conserva de la cosecha anterior. Se utiliza

el laboratorio de fisiologia vegetal de la universidad correspondiente.

El segundo practico estd destinado a realizar mediciones fisiologicas basicas (radiacion
fotosintéticamente activa, potencial agua, conductancia estomatica) en el campo
experimental de la universidad.

Ademas de estas actividades los alumnos deberan leer un trabajo cientifico por dia que se

dibcutira entre todos al dfa siguiente.
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VARIEDADES DE OLIVO

Modalidad:
Curso tedrico-practico.
Carga horaria:

El curso se dicta de manera intensiva y presencial y tiene una carga de 40 horas tedricas-
practicas. Las mismas estan distribuidas en 25 horas de dictado tedrico y 15 horas de

actividades practicas

Objetivos de la actividad curricular:

Brindar conocimientos sobre los cultivares de olivo (exigencias y propiedades) con la

finalidad de realizar una correcta seleccién varietal en funcién del ambiente, sistema de

mundial y regional. Criterios de seleccion varietal en olivo. Interaccién genotipo x
ambiente. Exploracién y catalogacidn. Técnicas de propagacidn, certificaciéon de material
de vivero y estructura. Conservacion de los recursos genéticos. Importancia de los bancos
de germoplasma. Optimizacién de sistemas de seleccién para obtener las mejores
combinaciones “polinizador/cultivar”. Evaluaciéon de variedades. Visita al Banco de
germoplasma Institucional, a plantaciones locales comerciales y vivero. Visién del sector

productivo. Las nuevas variedades Programas de Mejora de Olivo en Espafia.

Modalidad de evaluacidén:
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Exposicién de articulos cientificos en relacion a la tematica. Examen escrito, redaccion y
aprobaciéon de un trabajo integrador monografico. Evaluacion conceptual de la

participacion en las actividades de la asignatura.
Metodologia de dictado.

El curso se dicta de manera intensiva y tiene una carga de 40 horas tedricas-practicas. Las
mismas estan distribuidas en 25 horas de dictado tedrico por parte de los docentes, y
exposicién grupal del articulo cientifico por parte de los alumnos. Las restantes 15 horas
se distribuyen en actividades practicas que involucran visitas a empresas comerciales y del
banco de germoplasma institucional con el objetivo de visibilizar los desafios que deben
hacer frente los productores olivicolas e instituciones de Ciencia y Técnica,
respectivamente. Asimismo, se brinda un espacio de lectura y discusién de trabajos
cientificos de manera grupal con el objetivo de fomentar una vision critica de los

maestrandos. Cabe mencionar, que también se dedica tiempo extra de los alumnos y

docentes al trabajo final integrador que forma parte de la evaluacion final.
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MODELOS DE CULTIVO

Modalidad:
Curso tedérico-practico.
Carga horaria:

32 Horas totales. Las 16 hs tedricas se organizan en clases virtuales y seminarios-taller

(virtual). Las 16 hs practicas se realizan con visitas a fincas durante 2 jornadas.
Objetivos de la actividad curricular:

Que el estudiante se capaz de comprender conceptualmente el concepto de modelo de

cultivo y sus implicancias en la produccion olivicola

Que el estudiante adquiera conocimientos sobre los modelos de cultivo desarrollados en

actualidad, sus ventajas y desventajas, sus bases fisioldgicas y sus técnicas de manejo

Hue permitan un correcto desarrollo del olivar.
i1 Contenidos minimos:

escripcién de modelos de produccién del olivar. Modelo tradicional, intensivos y super-
' intensivos. Olivar agroecoldgico. Bases fisiologicas y de disefio de los modelos. Poda de
formacion y su relacion con la cosecha. Poda de produccion. Volumen de copay superficie
foliar iluminada. Poda de renovacion o rejuvenecimiento. Poda mecdnica. Analisis socio-

econémico-productivo de los modelos de produccion.
Modalidad de evaluacion:

Para la aprobacién del espacio curricular el estudiante debe asistir al 80% de las clases. El
alumno debe aprobar las actividades practicas en campo y los seminarios virtuales en
grupo. Cada alumno debera realizar un trabajo monogréfico integrador. Todo ello sera

evaluado a través de la plataforma virtual TICE
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Metodologia de dictado.

El dictado de los conceptos tedricos se realizara en forma virtual a través de la plataforma
TICE de la UNDEC. En dicha plataforma se cargara material bibliogréfico y audiovisual. Se
desarrollaran clases virtuales de no mas de 120 minutos de duracién y se plantearan
estrategias de lectura y debate sobre temas especificos. Como actividad tedrico-practica
se organizardn seminarios virtuales grupales donde los estudiantes desarrollaran alguna

tematica particular.

Las actividades practicas se desarrollaran en fincas, donde se conoceran los diferentes
modelos de produccién y se dialogara con las personas a cargo. Dada la afinidad tematica,
la visita a campo se hara de forma articulada con la asignatura Cosecha del Olivo. Los
estudiantes realizaran una evaluacién in-situ sobre las caracteristicas tecnoldgicas, las
fortalezas y debilidades y las caracteristicas socio-econdmica de los distintos modelos y

deberan entregar un informe grupal a la finca. El espacio curricular esta disefiado con una

\yrientacion  profesionalizante, teniendo como proposito la  profundizacion de

2 ‘\';’1'\ >

Hnocimientos, competencias y especializacion en el dominio del area de estudio.

010
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RIEGO Y FERTILIZACION DEL OLIVAR

Modalidad:
Curso teorico-practico.
Carga horaria:

El curso es intensivo y tiene una carga de 40 horas presenciales, 25 horas tedricas y 15

horas de practica.
Obijetivos de la actividad curricular:

Familiarizar los alumnos con varios aspectos del riego y fertilizacién del cultivo de olivo, y

desarrollar el juicio critico de la lectura de articulos cientifico-tecnicos.

Contenidos minimos:

i\ curso cubrird conceptos asociados con la evapotranspiracion, necesidades hidricas y

&trategias de riego del cultivo de olivo. La importancia de las caracteristicas del suelo sera

/ Los seis componentes tedricos del curso son:

1) politicas de aguas - acciones que rigen la gestién, administracion y procedimientos

utilizados para implementar y dirigir un proceso de planificacion hidrologica.
2) sistemas de riego — riego por manta, riego por aspersor, riego por goteo
3) uso de agua en olivo, evapotranspiraciony calculos de riego

4) medidas de los componentes de Ia evapotranspiracion y del estrés hidrico
5) estrategias de riego en olivo

6) fertilizacion en olivo — nutrientes en el suelo, concentraciones de nutrientes foliares y

del fruto, deficiencia nutricional, programacion de la fertilizacion para distintos nutrientes
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Modalidad de evaluacidn:

Los estudiantes seran evaluados a través de una examen final (60%), tareas escritas
durante las practicas (20%) y su participacion en discusiones de la bibliografia (20%). Una

nota global de 7 es requerida por pasar el curso.
Metodologia de dictado.

Las clases tedricas se realizaran de forma presencial. Una de las actividades practicas
consistird en célculos de necesidades de riego en Excel utilizando el modelo de simulacién

de riego desarrollado en el Instituto de Agricultura Sostenible (CSIC; Espafia). Este trabajo

experimental y una visita a explotaciones comerciales tecnificadas desde el punto de vista

del riego y la fertilizacion.
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SANIDAD DEL OLIVAR

Modalidad:
Curso tedrico-practico.
Carga horaria:

El curso cuenta con 22 horas teodricas intensivas. Ademas, cuenta con 10 h de practica,
donde el estudiante debe leer e interpretar trabajos cientificos, presentando en forma
oral a sus compafieros un trabajo cientifico en particular, analizdndolo e intercambiando

opiniones con sus compafieros y profesores.
Objetivos de la actividad curricular:

Profundizar el conocimiento sobre las enfermedades del olivo y su manejo.

Actualizar y profundizar el conocimiento sobre las plagas que forman parte del
cosistema del olivar. Discutir practicas de manejo integrado de plagas vy

dades del olivo.

y raices del olivo que afectan al olivo. Manejo integrado. Estrategias y momentos
oportunos de control. Virosis. Nemdtodos del olivo. Residuos de pesticidas en productos

frescos y transformados.
Modalidad de evaluacidn:

Para la aprobacion del espacio curricular el estudiante debe asistir al 80% de las clases,
debe presentar en forma oral (en forma grupal) el trabajo cientifico asignado a fin de
discutirlo con los docentes y compafieros. Como también deben realizar un examen

escrito donde al estudiante se le plantean situaciones reales de problematicas sanitarias
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de olivares. El estudiante, en base a lo visto en las clases teoricas, y la lectura de distintos
trabajos de investigacion sera capaz de hipotizar el problema que presenta la propiedad y

plantear manejos a fin de disminuir o eliminar el problema.
Metodologia de dictado.

Parte de las actividades practicas consisten en ir a la finca de la Facultad de Ciencias
Agrarias- UNCuyo a visitar los olivos y ver la situacion sanitaria de los mismos. A esta visita
se llevan lupas de mano para poder observar con mayor detalle sintomas y signos de los

problemas que presenta, como aprender a diagnosticar.
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COSECHA DEL OLIVO

Modalidad:
Curso tedrico-practico.
Carga horaria:

32 horas (16 horas teéricas no presenciales y 16 horas Prdcticas). Las 16 horas tedricas se

realizaran de forma no presencial con el uso de una plataforma virtual.
Objetivos de la actividad curricular:

Proporcionar los conocimientos necesarios para reconocer los aspectos fisiologicos y

biolégicos que repercuten en el derribo del fruto.

Contenidos minimos:

Aspectos fisioldgicos y de manejo del cultivo que inciden en el derribo y recoleccion
continua de la aceituna, y como modifican la calidad del producto a cosechar. El derribo
mecanico de la aceituna. Tipos de maquinas cosechadoras continuas, los principios de
funcionamiento. Control de calidad de la cosecha. Deteccion de los puntos criticos y
logistica para aumentar su eficiencia de trabajo. Productos favorecedores de la abscision.
Tendencias actuales en el desarrollo de nuevas tecnologias a nivel mundial. Influencia de
la cosecha en la calidad del fruto para la obtencién de aceite o aceitunas en conserva.
Evaluacién de costos de cosecha y deteccion de puntos criticos para su disminucion en

recoleccidn continta. Manejo del cultivo y logistica que inciden en el derribo y recoleccion
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con vibradoras, y como modifican la calidad del producto a cosechar. Tipos de maquinas,
vibradoras de tronco, y los principios de funcionamiento de cada una. Actualidad de la
cosecha mecénica en la Argentina o Regién. Evaluacion de costos de cosecha locales y

deteccidn de puntos criticos para su disminucion en recoleccion continua.
Modalidad de evaluacion:

Trabajo _grupal. A partir de ejemplos problematicos proponer programas de cosecha

integral. Los ejemplos serdn suministrados por el docente, teniendo la precaucién que
cada uno de ellos posean la mayor cantidad de datos y con caracteristicas muy disimiles

para generar un buen debate a la hora de la exposicion.

practica, el cursado de la asignatura coincidird temporalmente con la cosecha de la

aceituna. Las actividades practicas se desarrollardn en fincas, donde se evaluaran los
distintos equipos de cosecha mecanica para cada modelo de produccién. Dada la afinidad
tematica, la visita a campo se hard de forma articulada con la asignatura Modelos de
Cultivo. Los estudiantes realizaran una evaluacion in-situ sobre la eficiencia de cosecha en
las fincas visitadas y deberan entregar un informe grupal a la finca. El espacio curricular
esta disefiado con una orientacion profesionalizante, teniendo como propésito la
profundizaciéon de conocimientos, competencias y especializacion en el dominio del drea
de estudio. El propdsito central implica compartir conocimientos sobre la aplicacidon de
técnicas y experiencias de como saber-hacer (know-how) sobre las Ultimas tecnologias y

novedades de la cosecha del olivo.
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AGROMETEOROLOGIA

Modalidad
Curso tedrico-practico desarrollado en forma virtual.
Carga horaria:

La carga horaria es de 32 horas. Debido al creciente interés y practicidad de la virtualidad
este curso se adaptara a esta modalidad. Por lo cual se implementara clases tedricas unas

14 horas semanales, y 18 horas de practicas, estas distribuidas en varias jornadas.

Objetivos de la actividad curricular:

este puede afectar en nuestras regiones, y los efectos que este produciria a la produccion.

Se amplia el conocimiento en cuento al futuro de la teledeteccion, como una herramienta

para mejorar el rendimiento.

En la actividad curricular se incluye lecturas de recientes publicaciones, locales e
internacionales, para enfatizan sobre los temas dados. A través de esta actividades se
espera concientizar al alumnado que el uso de datos meteorolégicos puede optimizar la

planificacion, el rendimiento y bajar costos particularmente en un cultivo perenne.

Contenidos minimos
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Conceptos basicos sobre el tiempo y el clima, elementos meteorolédgicos e instrumentos.
Balance de energia, de radiacion, concepto de flujos turbulentos, en relacién a este tipo
de cobertura vegetal. Fenologia del olivo y su relacién con los elementos meteoroldgicos.
Conceptos de agro-climatologia e indices agroclimaticos y aquellos aplicados al olivo. Tal
como la influencia de las temperaturas, temperaturas criticas, 6ptimas, sumas térmicas,
horas de frio, etc. a fin de su aplicacién para la planificacién agroclimatica. Adversidades
Meteoroldgicas: helada, viento Zonda Yy como estos afectan al olivo. Mapa topo-climatico
de heladas. Microclima del olivo: distribucién de la radiacion, albedo, temperatura, etc.
Estimacién de |Ia Evapotranspiracion (FAO56), y particularizar para cultivos no
homogéneos y de zona &rida. Introduccién al uso de imdgenes satelitales, conceptos y su

utilidad para la agricultura del olivo. Circulacion general de la atmosfera, Fenémeno del

Nifio, y Cambio Climatico Y perspectivas.
Modalidad de evaluacién

Valuacion valorara el desempefio del estudiante durante la cursada. Para la evaluacién

licitara (I) la entrega de los trabajos précticos, y (Il) la devolucidn escrita de un

Metodologia de dictado.

A través de la plataforma TICE de Ia Universidad Nacional de Chilecito, es posible
establecer conexién con los alumnos, permite realizar presentaciones, videos, usar
pizarron, tomar cuestionarios etc. El alumno deberd tener su computadora y buena
conexion para el seguimiento de las clases. En las horas de actividades practicas se lo

introduce en la tarea que debe realizar, para resolver los ejercicios.

Se introduce al alumno en el manejo de datos meteorolégicos, como temperaturas,
precipitacion, etc. Los mismos pueden ser provistos por ellos desde sy lugar o se le

brindaria los datos que nosotros disponemos para realizar las tareas. Esto es de suma
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importancia, el manipular datos y reconocer datos faltantes, datos fuera de rango, etc.

Para ello al alumno se lo incentivara a optimizar su manejo del programa de Excel.

Se le brinda las indicaciones necesarias para la utilizacion de programas ya elaborados
como el CROPWATER, evapotranspiracion de referencia de la FAO. Programas elaborados
por Richard Snyder de la Universidad de California, y Paulo de Melo-Abreu de la
Universidad de Lisboa, tales como déterminacién de primera y Uultima helada
(FriskS_SH.xls), dafios por heladas (Dest.xls), cantidad de estufas (HeatReq.xls),
probabilidad de ocurrencia de temperaturas minimas (TempRisk.xls), etc. Finalmente se

plantea la discusion de los resultados.

Los temas de las practicas son sobre zonificacion, horas de frio, indice de aridez, heladas y

X eA¥no actividad tedrico-practico el alumno realizara una lectura bibliogréfica, la que sera
~-% .
ooy

(é\'&-

sta durante las clases virtuales, realizando una discusion sobre la misma entre los

hasta la entrega del material y la evaluacion de estas tareas sera realizada una vez que

son enviadas via internet, siendo la entrega individual
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MODULO INDUSTRIA Y COMERCIALIZACION

OBTENCION DE ACEITES DE OLIVA

Modalidad

Curso tedrico-préctico con visitas a establecimientos industriales
Carga horaria:

40 horas (20 hs tedricas y 20 hs préacticas)
Objetivos de la actividad curricular:

_ Estudiar estado del arte y fundamentos de la obtencién de aceites de oliva virgenes.

oIIo de nuevas tecnologias y conservacién de aceites virgenes. Dar a conocer lineas

Y7 fiporaneas de investigacion y desarrollo, capacitando en el uso de herramientas

Tecnologia de obtencion del aceite de oliva virgen. Variedades mas adecuadas. Sistemas
de obtencidén cldsicos, continuo, de percolacion. Conservacién. Fraccionamiento.
Envasamiento. Criterios de corte. Herramientas claves en la evaluacién vy

comercializacion.

Modalidad de evaluacién

Se computard asistencia y participacion durante el dictado. Se realizara evaluacién de

problemas de aplicacién a través de una presentacion oral. Evaluacién escrita final de

conceptos tedrico-practicos.

32



02 1z U

La nota es integradora y sera un promedio ponderado de 1y 2 (aprobacion con 60%)
Metodologia de dictado.
Las clases son de caracter teorico/practicas.

Actividades: 1- Obtencién de aceite de oliva virgen en la Fabrica de la FCA-UNCuyo; 2-
Obtencién de aceite de oliva virgen en distintas fabricas olivicolas de la zona/Visitas; 3-
Determinaciones practicas de Momento oportuno de Cosecha en laboratorio de la
Facultad de Ciencias Agrarias de la UNCuyo; Ejercicios /problemas de corte de aceites
virgenes (distintos criterios) en aula. Vida util. Conservacion. Fraccionamiento. Envasado.

Envases. Diferentes tipos.

Se computa asistencia, resolucién de problemas de aplicacién y evaluacion escrita final.
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ELABORACION DE ACEITUNAS DE MESA

Modalidad

Curso teodrico-practico
Carga horaria:

32 horas (20 horas tedricas + 12 horas préacticas)
Objetivos de la actividad curricular:

Estudiar estado del arte y fundamentos del uso de distintas tecnologias de elaboracion de
aceitunas verdes y negras. Legislaciones nacionales e internacionales. Estado cientifico de
investigacion y desarrollo de tecnologias de proceso y conservacién de aceitunas de mesa.

Dar a conocer lineas contemporaneas de investigacion y desarrollo.
Contenidos minimos

troduccién. Datos de produccion. Variedades de aceitunas. Legislacion nacional e
nfernacional. Cosecha. Recepcion. Acondicionamiento. Quemado. Lavado. Colocacién en
.aImuera. Fermentacion de aceitunas verdes. Microbiologia. Biofilms. Cultivos iniciadores.
Modelos matematicos. Extraccion de aceitunas. Tamafiado y Clasificacion.
Acondicionamiento. Elaboracién de aceitunas negras en salmuera, californianas y griegas.
Calidad y seguridad alimentaria en aceitunas. Diferentes tecnologias disponibles en el

mercado. Préacticas en la industria.
Modalidad de evaluacién
1- Evaluacion escrita de conceptos tedrico-practicos.

2- Resolucién de un problema de aplicacion: presentacion oral y elaboracién de un

informe final escrito.
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La nota es integradora y serd un promedio ponderado de los puntos 1y 2.

Ambas modalidades podran llevarse a cabo de manera presencial o virtual a través del
campus de la Facultad de Ciencias Agrarias de la UNCuyo (Moodle) y de plataformas como

meet o zoom.
Metodologia de dictado.

Se visitan al menos dos establecimientos elaboradores de aceitunas de mesa con
diferentes capacidades de elaboracion y sistemas. De esta forma se pueden observar
diferentes practicas en la industria segun la tecnologia aplicada. Previamente se contacta
a los Gerentes de Produccién y/o de Calidad de cada planta para pactar los temas y
profundidades de la visita, como asi también, las posibles situaciones problemas que

podran presentarse.
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CALIDAD DE ACEITE DE OLIVA, ACEITUNA 'Y PASTA DE ACEITUNAS

Modalidad

Curso tedrico-practico.
Carga horaria:

40 horas (20 hs tedricas y 20 hs practicas)
Objetivos de la actividad curricular:

Estudiar el estado del arte y fundamentos de los parametros de calidad del aceite de oliva
virgen y de aceitunas, mediante andlisis fisico-quimico y sensoriales con el objetivo de dar

herramientas para una visidén integral sobre el funcionamiento de la cadena productiva

=, local y nacional y su integraciéon en mercado mundial de productos olivicolas; asi mismo

v idad del aceite de oliva y de aceitunas de mesa. Denominaciones oficiales.

- w;”CIasiﬁcaciones. Criterios de calidad. Alteraciones. Adulteraciones. Métodos oficiales de
- andlisis de genuinidad y calidad. Reglamentos y normas comerciales: Cédigo Alimentario
Argentino-Mercosur. Consejo Oleicola Internacional. Reglamento Unién Europea.
Metodologia para determinar calidad sensorial. Panel de Cata. Infraestructura y recursos
humanos. Perfiles sensoriales segun variedades, zonas de cultivo, estado de madurez y
métodos de obtencidon. Industrializacion de aceitunas de mesa. Distintos tipos.

Herramientas claves en la evaluacion y comercializacion. Efectos biolégicos del aceite de

oliva y de las aceitunas sobre la salud de las personas.
Modalidad de evaluacion

Se evaluara la asistencia y participacion durante el dictado.
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Se realizara una evaluacion sensorial de aceites comestibles y aceitunas de mesa.

Se debera realizar un informe de tipo monografico sobre un tema seleccionado. El trabajo
puede ser en forma individual o grupal, que permitird evaluar los conceptos

tedricos/practicos desarrollados durante el curso.
Metodologia de dictado.
Las clases son de caracter tedrico/practicas.

Se realizan: 1- Analisis Sensorial de muestras oficiales (COl) y comerciales de aceites de
oliva virgenes y aceitunas de mesa en el Panel de Cata-Facultad de Ciencias Agrarias-
UNCuyo (Homologado por el COI). 2-Analisis fisico-quimico instrumental en el Laboratorio
del IBAM-CONICET-FCA-UNCuyo. 3-Observacién de obtencion de aceite de oliva virgen en
la Fabrica de la FCA-UNCuyo.

Se computa asistencia, entrega de informes y evaluacion de cata de aceites comestibles y

aceitunas en conserva.
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GESTION Y TRATAMIENTO DE LOS RESIDUOS Y SUBPRODUCTOS DE LAS INDUSTRIAS
OLIViCOLAS

Modalidad

Curso tedrico-practico.
Carga horaria:

32 horas (20 hs tedricas y 12 hs practicas)
Objetivos de la actividad curricular:

Estudiar estado del arte y fundamentos de tratamientos para disposicion final,
reutilizacion y aprovechamiento de de residuos y subproductos olivicolas; analizar y
plantear soluciones para problemas reales. Conocer e interpretar el impacto ambiental y

sjlegislaciones en la temdtica.

2

ST

‘industrial. Obtencién de carbén activado e hidrochar. Produccién de biogds y bioetanol.

Tratamiento y minimizacién de efluentes en aceituna de mesa. Aspectos legales.
Modalidad de evaluacién

La evaluacion consiste en la presentacion de un proyecto de un trabajo cientifico o plan de
gestion para efluentes o residuos de una industria olivicola. En dicho plan se deben
escoger una tecnologia y detallara riesgos, puntos criticos, cronograma de tareas, ventajas

y desventajas.
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Metodologia de dictado.

Visita a ensayos y unidades demostrativas de compostaje y aplicacion a campo de

residuos olivicolas (INTA EEA San Juan). Visita a establecimientos industriales.
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COMERCIALIZACION, NORMATIVAS INTERNACIONALES Y MERCADOS

Modalidad

Curso tedrico-practico realizado en forma virtual.
Carga horaria:

24 horas (15 hs. tedricas y 9 hs. practicas) modalidad virtual
Objetivos de la actividad curricular:

e El objetivo de la materia es dar a los alumnos nociones basicas sobre la situacion
olivicola mundial y aspectos relacionados con la comercializacion, haciendo énfasis

en las particularidades de los productos de la cadena olivicola, a los fines de:

Mctualizar y profundizar los conocimientos sobre comercializacién y mercadotecnia de los

dductos del olivar.
\alizar y profundizar los conocimientos sobre la situacion econémica del sector.

alizar y discutir las normativas nacionales e internacionales que regulen el mercado de

os productos derivados de la aceituna.
Contenidos minimos

Introduccién a la olivicultura mundial; La olivicultura en Iberoamérica. Problemas y
desafios; La situacion olivicola en Argentina; Comercializaciéon. Definiciones y
componentes. Producto. Precio. Nociones de oferta y demanda. Determinantes de las
fuerzas del mercado. Determinacién del precio. Segmentacién de mercados.
Discriminacion de precios; Canales de distribucion y Servicios al cliente como estrategias
de desarrollo de mercados. Fidelizacion. Mercado interno y mercado externo.
Consideraciones generales; Modelo de negocio y plan de negocio. Desde la produccion al

consumidor. Criterios de fijacién del precio. Andlisis del mercado. Demanda esperada.
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Oferta esperada. Estrategia de venta. Conformacion del modelo de negocio. Flujo de caja;
Incursionando en el mercado internacional. Traders, incoterms. Nociones del comercio
internacional. Fuentes para el andlisis de mercado; Estrategias de comercializacion de
empresas olivicolas locales y estudio de consumidores. Analisis de la competencia y de los

consumidores. Ejemplo practico.
Modalidad de evaluacién

Aprobacion evaluacion conceptual escrita. Redaccion y aprobacién de un trabajo

integrador monografico.
Metodologia de dictado.

El espacio curricular propone una metodologia de ensefianza teorico-practica participativa

por medio de diversas herramientas. Se plantea un esquema de actividades practicas

: (gntinuas que se desarrollan tanto en los encuentros virtuales como en la plataforma del
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'MODULO HUMANISTICO

FORMULACIGN Y EVALUACION DE PROYECTOS DE INVERSIONES AGROPECUARIAS

Modalidad
Curso teorico-practico realizado en forma virtual.
Carga horaria:
40 horas (20hs. Tedricas — 20hs. Practicas) modalidad virtual

Objetivos de la actividad curricular:

Desarrollar un marco metodolégico y conceptual integral para la elaboracién de

proyectos de inversidn agropecuarios.

Estudiar en profundidad la estructura, el ciclo y las dimensiones involucradas en la

formulacién de nuevas iniciativas de inversion.

Trabajar herramientas de descripcién de antecedentes agronémicos y econdmicos.

® Abordar en profundidad las dimensiones y estudios de pre-factibilidad y
factibilidad.

® Analizar las caracteristicas de las dimensiones tecno-productivas, econdmicas, de
mercados, legales, ambientales, y sociales.

e Desarrollar herramientas especializadas para la formulacién y analisis de
factibilidad de cada una de las dimensiones.

® Analizar cualitativamente y cuantitativamente las ventajas y desventajas de

asignar, reasignar o liberar recursos econdémicos para una nueva o potencial

actividad agropecuaria.
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e Estudiar técnicas de andlisis y evaluacion econémico-financiera.
e Abordar casos practicos en profundidad.

e Desarrollar competencias practicas para la elaboraciony evaluacion de proyectos.
Contenidos minimos

Introduccién Formulacion y Evaluacién Proyectos y su relevancia. Tipologias de proyectos.
Ciclo del proyecto. Dimensiones y estructura. Relevancia para el desarrollo territorial.
Especificidades sector agropecuario. Ejemplos de proyectos sector agropecuario. Estudios
de mercado y proyeccion de demanda. Fuentes y basqueda de informacién sectorial.
Estudios de pre-factibilidad y factibilidad. Estudio técnico. Tamafio y localizacion del
proyecto. Andlisis de inversiones. Aspectos organizacionales. Andlisis politico y legal.

Estudio de impacto ambiental. Ejemplos de proyectos sector agropecuario. Estructura y

La modalidad de evaluacién consta de dos instancias complementarias. Por un lado, se
llevara a cabo una evaluacion de proceso relacionada con la presentacion de dos
actividades practicas y la participacion en clase (al menos un 75% de asistencia). Por otro
lado, como instancia de evaluacion final se solicita la presentacion de un Trabajo
Integrador Final en el cual se debe desarrollar un estudio de pre-factibilidad de un
proyecto de inversion relacionado con el sector agropecuario en funcion de los contenidos
abordados a lo largo del curso. Dicho trabajo contard con dos fechas de entrega, una
inicial a partir de la cual se hard una devolucién con los aspectos a fortalecer y desarrollar

para la version final

Metodologia de dictado.
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El espacio curricular propone una metodologia de ensefianza tedrico-practica participativa
por medio de diversas herramientas. Se plantea un esquema de actividades practicas
continuas que se desarrollan tanto en los encuentros virtuales como en la plataforma del
Aula Virtual (UNdeC). Para ello se propone el abordaje de estudios de casos y su debate
grupal, la participacion en foros, y actividades précticas de andlisis y evaluacion de
proyectos concretos, en particular aquellos relacionados con el desarrollo profesional de
los participantes. A su vez, a lo largo del curso cada estudiante plantea desde el inicio su
propuesta de proyecto para la elaboracion del Trabajo Final por lo que se realizan clases
practicas especificas para el analisis, desarrollo y discusién de cada proyecto. El abordaje
de las actividades practicas se desarrolla a partir de la complementacién de las siguientes

herramientas.

e Bibliografia obligatoria

Presentacion del contenido en PPT o apunte de clase con audio o video

Fuentes de informacién y enlaces del sector agropecuario y estrategias de
busqueda de informacién

Ejemplos y actividades (Foros, ejercicios miltiple-choice, formularios de preguntas,
etc.)

Material audiovisual complementario

Clases y consulta virtual semanales

Desarrollo de ejemplos de proyectos sector agropecuario (en particular olivo)

Seguimiento continuo del desarrollo de las propuestas de cada estudiante
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ESTADISTICA GENERAL

Modalidad

Curso tedrico-practico.
Carga horaria:

40 horas (24 horas tedricas y 16 horas practicas)
Objetivos de la actividad curricular:

Estudiar contenidos basicos en la formacion estadistica de especialistas e investigadores.
Realizar andlisis de datos en diferentes casos del drea. Interpretar resultados para la toma

de decisiones.
Contenidos minimos

\halisis exploratorio de datos. Modelos probabilistico. Inferencia estadistica. Relacion

eal entre variables.

// Modalidad de evaluacién

%

Mo "< Los estudiantes seran evaluados a través de un examen escrito con problemas tedrico-
practicos; la resolucién de un problema de aplicacién y la elaboracién de un informe
escrito con su presentacion oral. Nota final: promedio ponderado correspondiendo el 60%

a la primera actividad y 40% a la segunda.
Metodologia de dictado.

Las clases tedricas se realizaran de forma presencial. Las actividades practicas se

desarrollaran en el laboratorio de informatica de la UNDEC.
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PREPARACION DE TRABAJOS FINALES/ TESIS

Modalidad
Taller tedrico-practico dictado en forma virtual.
Carga horaria:

El Curso tiene una carga horaria de 16 hs. Se desarrollara mediante el uso del aula virtual y

con encuentros presenciales.
Objetivos de la actividad curricular:

El objetivo del curso es que los estudiantes sean capaces de elaborar un proyecto de
trabajo final integrador. Disefiar y llevar a cabo el trabajo final integrador. Elaborar un

informe del Trabajo final integrador. Presentar los resultados de su trabajo final.

Contenidos minimos

realizacion de un trabajo Final. Eleccion del tema, Justificacion, Planteamiento del

roblema, Objetivos, Hipotesis, Disefio de la Investigacion, Estructura de un informe de

4
J.»_j"lnvestigacién, Partes de un informe final, Recomendaciones para la elaboracion de

o " informes finales.

Modalidad de evaluacién

La evaluacion consiste en la elaboracion de un proyecto de investigacion completo mas

una lista de cotejo utilizada para la valoracion de la participacion en clase de los alumnos.

Todos los alumnos deberan presentar un proyecto individual de investigacion. Se evalua la
coherencia, consistencia y adecuacién del tema a la maestria/Especializacion. Se trabaja
sobre la redaccion vy la precision de lo expresado. Se valora la capacidad para concretar el

problema y circunscribirlo a lo realizable como trabajo de investigacién tendientes a
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formular un trabajo de tesis. En el curso los alumnos trabajan sobre sus propios proyectos

y los datos por ellos obtenidos en terreno.
Metodologia de dictado.

El espacio curricular propone una metodologia de ensefianza tedrico-practica participativa
por medio de diversas herramientas. Se plantea un esguema de actividades practicas
continuas que se desarrollan tanto en los encuentros virtuales como en la plataforma del

Aula Virtual (UNdeC).
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MODULO DE FORMACION PROFESIONAL

PRACTICA PROFESIONAL INTEGRADORA

Modalidad

Esta es una actividad Practica que se realizard en el ambito de una empresa olivicola, de

produccién primaria o industrial.
Carga horaria:
70 hs (10 dias) de actividad practica en empresa olivicola.

Objetivos de la actividad curricular:

e el estudiante sea capaz de desarrollar una practica de tipo profesional en la que

\EW

: :- g ?
> / ijodalidad de evaluacion.

da volcar todos los conocimientos recibidos durante su formacion de posgrado.

A
A
+"se debera entregar un informe sobre las actividades desarrolladas y un plan de mejora

parala emprésa
Metodologia de dictado.

El estudiante realizard una estancia/pasantia en una empresa olivicola donde se le
presentara una problematica a resolver. Debera presentar un plan de trabajo para
abordar el tema propuesto. Debera presentar un plan de mejora sobre el tema

desarrollado.

El posgrado cuenta con convenios de cooperacion académica para realizacion de practicas

profesionales con las camaras sectoriales que nuclean a las empresas olivicolas locales.
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