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heosed Plan de Estudios
1INdeC  “Tecnicatura Universitaria en Anilisis de Alimentos”
Ciclo Cuatrim. | Asignaturas Asign. | Horas Horas Horas
N° seman. cuatrim. totales
Matematica i 4 60
1 Biologia 2 4 60
Introduccién Quimica 3 4 60
Total ciclo 12 130 180
2 Quimica  General e 4 8 120
Inorganica
2 Matemdtica Ic 5 6 90
2 Informatica 6 4 60
Total cuatrim., 18 270
3 Estadistica Aplicada 7 4 60
. 3 | Matemdtica IIc 8 5 75
Basico 3 Intefpretacion y 9 3 45
produccion de
Documentacidén Técnica 870
3 Quimica Organica 10 8 120
Total cuatrim, 20 300
4 Quimica de los 11 6 90
alimentos Ic
4 Fisica 12 5 90
4 Quimica Analitica i3 8 120
, Total cuatrim. ] | 20 ‘300
Pasantia en plantas o instituciones coficiales 50
Prueba de suficiencia de inglés técnico
5 Microbiclogia de los 14 6 o0
alimentos
S SER 5 Analisis de los Alimentos 15 6 90
[ 5 Gestidn de la calidad 16 4 60
EOETE SR 5 Legislacién alimentaria 17 4 .60
W
Ll Superior Total cuatrim. 19 300
6 Andlisis Avanzado de los 18 5 75 600
Alimentos
6 Quimica de los 19 5 75
Alimentos Ilc
. 6 Operaciones en la 20 5 75
Industria Alimentaria
) Procesos de elaboracion 21 5 75
de Alimentos
Total cuatrim. 20 - 300
Practica final en fabrica 150
Total cursos de la carrera 1650
Total pasantia + Practica final 200
Carga horaria total de la carrera , 1850

Tabla N° 2. Cargas horarias por asignatura, cicloy totaies.




